PARTIES DU CORPS POUR DECORER DES ALIMENTS SALES POUR DECORER DES ALIMENTS SUCRES

Raisins frais, raisins secs, pépites de chocolat,

KEK amandes enrobées de chocolat.

Olives vertes farcies, radis

OREILLE MNoix d'acajou entiéres, tortellini cuits. Abricots séchés

NEZ Demi-olives noires dénoyautées, cornichons coupés
en deux.

Cerizes rouges confites.

Petites feuilles de basilic, rondelles de salami

SOURCILS ;
coupées en deux.

Petites feuilles de menthe.

Persil frais, courge spaghetti cuite, soie (filaments)
de mais, choucroute en conserve, germes de
luzerne.

Réglisses noires ou rouges, créme fouettée ou

CHEVEUX ET BARBES
glagage blanc.

Moix d'acajou, amandes enrobées de chocolat.

VERRUES ~.{ Olives vertes farcies.

Laniéres de poivrons reuges, viande froide taillée en
forme de langue.

Réglisses rouges, pate de fruit (style Fruit-0-Long)

LANGLE taillée en forme de langues.
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Arnandes tranchées, graines de citrouille séchées.

citrouille séchées. _——"
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ONGLES ﬁ Tranches de radis, amandes tranchées, graines de

Spaghetti ou macareni cuits, guacamole,

CERVELLE e nilis i e Réglisses noires ou rouges.
CRAMNE Citrouille évidée. | d Ef ::" Pain rond évidé.
C(EUR Tomate entiére en conserve.

SANG Ketchup dilué dans un peu d'eau. Sirop de grenadine.

PATTES D'INSECTES Bretzels en batonnets. Réglisses noires.

Pomme de terre purée disposée en forme de
fantomes.

FANTOMES

Guimauves, meringues cuites.
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ECAILLE DE POISSONS QU DE -
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SERPENTS “F Graines de tournesol. U e Pastilles de chocolat (style Smarties).



